
Акт проверки
организации питания в МАОУ СОШ J\b30

от 28.09.2022 г.

Проверка проведена комиссией по контролю за питанием в составе:
Председатель - директор Оборина Е.И.
члены комиссии:
- Рейтер Н.А.;
-Махрова Ю.А.
Фельдшер МАОУ СОШ J\ЪЗ0 Бухаринова О.В.

По результатам проверки составлен акт согласно утвержденной прик€вом
J\b253 От 31.08.2022 г. программы проведения проверок организациипитания
с у{астием родительской обществецности (прилагается), написано письмо
директору МКУ ЦСП Якушевой С.А..

Председатель комиссии :

/Ю.А. Махрова/
/О.В. Бухаринова/

/Н.С. Рейтер/
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ПРОГРАММА
проведеция проверок организации питания

в оОразовательных организациях с участием родительскоЙ
оOщественности

Ns

пlп
мероприrIтие отметка

1 Ежедневное ведение бракеражного журнала пищевых продуктов и
продовольственного сыръя /42Я

2. На-пичие сопроводительных докуN,Iентов на поступающие rтродукты
питаниrI: маркировка, накладная с укЕ}занием даты выраOотки,
срока реаIIизации,
документы, удостоверяющие безопасность качества продуктов
(декларациrI, сертифи кат или свидетел ьство гос. регистраl {и и )
*сопроводительные документы хранrIтся до полной реаlrизации
продуктов

/u

aJ" Наличие в договорах на поставку продуктов питания условий
транспортировки, хранения, треоованиrI к качеству поставляемых
продуктов. /*

4. Соблюдение сроков ре€tлизации скоропортящихся продуктов по
журналу.Oракеража пищевых продуктов и продоволъственного
сырья. I1€LIIичие отметки о полнои реаJIизации продукта до
конечного срока реализации

5. Соблюдение
соответствии
маркировки

условии хDаненияt

с треOованиями
скоропортящихся
сопроводительных

продуктов в
документов,

6. Ежедневное ведение журнала KoHTpojuI температурного режима
холодильЕого об орудов ания.
На-пичие в скJIадском помещении Tepl\{oмeTpa и гигрометра
Соответствие показаний термометров записям в соответствующем
журнале

7" Хранение сыпr{их
расстоянии не менее

пр_одуктов и овощеи
l5 см от пола

в таре на стеллажах на
/а

8. или стекляннои
/,*

9. Пищевые отходы
кI)3ышками, которые

собирают
очищаются

в промаркированные емкости
при йх заполЪении не более чем

с
на

/о
10. Кухня и подсобные помещения содержатся в порядке и чистоте

11. Фактический рацион
меню, согласованное
Пермскому краю

соответствуют примерному 10-дневному
с УправлениеЙ Роспотребнадзора пЬ ffi

l/

7



Осуществляется контроль
гIодтверждается записями в

блюд:выдача готовой пищи допускается только после_ снятия пробfr,срок ре€U]изации готового бirюда после снятия прооы ,r" oon.. }?]осуществляется контроль выхода порционных блюд
В рационе отсутствуюТ продукты, запрещенные в о.r.Бпитании:

5_1_Р"lY_'л{1 1 _ГаЗ ЦРО 
В аНН Ы е Н аП ИТКИ, Н еIIаК еТИР О В аННЫ е С ОКИ, С аЛ аТЫ Смаионезом, кондитерские изделия с кремой

фонтанчиков

обеспечение свободного доступа к питъевой воде в течени" 
"*ж:95л":9лдня. НалиЧие дБкуй.rrов, подтверждающих качество и

1,л,--":з:у,-"_-.:_" бутилироваliнои воды/ воды из питьевых

Наличие промаркированных
использованнЬй псiсуды

(полы, стены,
спосооом с

на_гlичие внутренней отделки помещений пищеблока
потолки), допускающей проведение уборки влажнымприменением дезинфицирующих срёдств

Fд::у:узрI чро" ки на п ро из водствен ном и нвентаре,оOорудовании п ищеблока

инвентаря, 9борудования на пищеблоке в
маркировкой

использование
соответствии с

1.д ::::_т9: i9, д: ф_9р мир о в анн ой кухо нн о й и стол о в о й JI о суды, с
::: r::Iy^"jp р11ч l трj цgч 1yч: с колЬм и, с п о вр е жд енн о й эйал ью ;J)
9]9{19вые приборы йз алюминия; разДелочные доски из пластмассыи пр е с с о в анной ф__а_неры ; р iвделочЪые до ски и йёпiiйй'дЁiiЪЪ"Ёйtинвентаръ с трещинами и механическими повреждениями

правил мытья кухонной посуды

Соблюдение правил мытья столовой rrосуды

использование
соответствии с

моющих, чистящих
инструкциями по их

и дезинфицирующих средств в
применению

Fдлч:т:_::q_"л."1омз€lлеутвержденногоруководителем
::р*::1тд"лlо_lч цр:т49ния мЪню, в котфЪм ук€вываютсясведениrI об объейах блюд и 

"uз"i"й" -у;;ri;йfi;Ёй;

ких и булоъных и

лОд*лччrлlчч:дополнительногопчаJlияобl^rающ""*r.р*о 0р zlз ователъных 
Y-:р_ет4ений, которые пр ёдназначены для

буфеты

/"r' --'

/а2'

/"_
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продуктов в потребительской упаковке

28. Полнота и своевременность заполнения документации по питанию:

журнал бракеража готовой продукции
/-,4'

журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного
сырья

^4!8
журнал здоровья сотрудников l-rцЯ

журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд /4-Й

журнал у{ета температурного режима холодильного оборудов ания /ц-е'

ведомостъ контроля за рационом питания к|4'

29. На_пичие актов технической исправности теплового, холодилъного
оборудов ания на пищеблоке 7с"

30. Наличие во всех холодильных установках контрольных
TepIuoMeTpoB /,

31. Соблюдение температурного режима хранения скоропортящихся
продуктов /-

з2. Наличие в складских помещениях приборов для изN{ерения
относительной влажности и температуры воздуха .,/'

JJ. Наличие договора, акта дезинсекционной обработки помещ ений /с,

з4" Наличие договора, акта дератизационной обработки помещений '/.

35" Наличие договора на проведение производственного контроля
ul 7-7 С+c./

з6" Соблюдение условий хранеJния уборочного инвентаря (наличие
отделъного помещения, лиOо в специально отведенном месте,
р€вдельное хранение уборочного инвентаря для мытья туалетов)

rч С2

"/

з7. Количество перемен, преднЕвначенных для приема пищи детеи r-
з8. Продолжительность перемен для приема пищи детей /э-- "Ф
з9" Питьевой режим в организации представлен:

стационарные питьевые фонтанчики

вода, расфасованная в емкости

иное f_4л_/t4х-z/hа! Юо.. L"-'-

40. Обеспечение достаточным количеством посуды для организации
питьевого режима

однор€вовои посуды

стеклянной или фаянсовой посуды Е'.а
ai,
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